W okresie letnim, zwlaszeza w

drugiej jego polowie, przypada
zwykle najwiekszy zbiér jagdd,

, warzyw i owocéw. Czeéé
tego urodzaju spoiywa sie na su-
rowo, cze$é przeznacza sig na r6z-
ne przetwory, a reszte suszy sie
i przechowuje na okres zimowy.

Aby proces suszenia tych pro-
duktéw moégt sie odbywaé prawi-
diowo, potrzebne jest odpowiednie
urzadzenie i miejsce. W dotychcza-
sowe] praktyce suszenie produk-
téw dla potrzeb domowych odbywa
sle przewaznie w piecach do pie-
czenia chleba, w piekarnikach lub
nad paleniskiem kuchennym, rza-
dziej na strychach lub w szopach.

Metody te sg juz nieco przesta-
rzale i gospodarczo nieekonomicz-
ne, gdyz dajg produkty o nieréw-
nej wartoéci odzywezej, przesuszo-
ne lub nie dosuszone, trudne do
diuiszego przechowywania lub po-
zbawione wlasciwego zapachu i
smalcu. !

Znacznie lepsze okazaly sie me-
ﬁody'suszenla wspomnianych pro-
duktéw za pomocay Opisanego po-
nizej urzadzenia, ktére moina by-
loby nazwaé domowg suszarka
(rys. 1).

Suszarka tego typu jest latwa
do wykonania i bardzo tania. Nie
wymaga uzycia ani kosztownych
materiatléw, ani wielu narzedzi.
Moze byé ustawiana w kazdym

ogrzewanym' pomieszezeniu lub ma

; \wu:rlnyu:;dE ?owietrm. Mozna t}ei
przenos § Wwraz z suszgcymi sie
produktami z wolnego powietrza
do pomieszczen zamknietych lub
odwrotnie. Mozna ja zawieszaé nad
bodloga albo mad plytg kuchenng,
aby nie zabierala miejsca w przy-

~ ciasnych izbach lub innych pomiesz-

czendach i, co wydaje sie najwaz-
niejsze, mozna jg szybko rozebraé i
ztozyé w niewielkg wiazke (rys. 2)
latwa do przechowania w kazdym
pomieszczeniu do nastepnego sezo-
nu. Wymiary suszarki mogg byé
dostosowywane do aktualnych po-
trzeb uzytkownikéw lub do iloSci
posiadanych przez nich produktow.

Zasadniczymi ela]:;entamli)i kon-
strukeyjnymi suszarki sg pionowe
stupki i polgczone z nimi podluz-
nice 1 poprzeczki (rys. 3), tworzace
rozne uklady noéne 1ub pola su-
szeniowe (rys. 4), Przestrzenie mie-
dzy podhuinicami mogg byé wypel-
niane drewnianymi listewkami lub
sznurkiem ‘w ukladach poziomych
lub pionowych {(rys. 5). Uk%adéw
takich mozna zbudowaé przy tej
samej wysokoéci slupkéw kilka
lub kilkanascie, zaleinie od tego,
jaki rodzaj produktéw bedzie na
nich suszony. Jezeli beda to jago-
dy, warzywa lub owoce, to pél
moze byt wigcej (rys. 6), jezeli zio-
ta lub grzyby — to mniej (rys. 6a).

Do wykonania elementéw nos-
nych suszarki mozZemy uzyé listew
drewnianych o przekroju kwadra-
towym, prostokatnym 1lub okrag-
lym, o drobnych, prostych slojach,
bez sekéw i pekniet (rys. 7a). Mo-
23 tez byé uzyte do tego celu rur-
ki z tworzyw sztucznych lub rurki
metalowe o réinych $rednicach i
grubofci Scianek, np. rurki o @
26 mm i 13 mm przy grubosci
scianek 2—3 mm i 1—2 mm (rys.
Tb). W listwach przeznaczonych na
stupki wiercimy Iub dlutujemy
otwory o ksztalcie okraglym Iub
prostokatnym odpowiadajgce prze-
krojom podluznic i poprzeczek
(rys. 8). W poprzeczkach wiercimy
otwory tylko okragle o malej s§red-
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nicy (2—3 mm) dla przewleczenia
przez nie sznurka lub linki nylo-
nowej (rys. 9). Jesli do wypelniania
p6l miedzy podluinicami uZyjemy
zamiast sznurka jakichkolwiek li-
stewek, to otwory wykonane w
nich. powinny odpowiadaé przekro-
jom tych listewek. Mozna teZ nie
osadza¢ listewek w otworach —
tylko kilast je na podluznicach, np.
przy suszeniu grzybéw (rys. 10).
Odleglosé miedzy otworami wyko-
nanymi w stlupkach nie powinna
by¢ mhniejsza od 100 mm, a wyko-
nanymi w podluZnicach od 50 mm,
Otwory w slupkach powinny byé
ciasno dopasowane do grubodci po-
przeczek i podiuZnic w kierunkach
wzajemnie do siebie prostopadiych
(rys. 11). Do wyaznaczania i wierce-
nia otworéw w waltkach i rurkach
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przygotowujemy prosty ‘wzornik
(rys. 12), ktéry ulatwi nam osigg-
nigcie odpowiedniej réwnoleglosei
i prostopadloéci otwordw. Listwy
lub walki powinny byé obrobione
dokladnie i starannie, gdyz od tego
zalezy caly efekt pracy.

Byloby wskazane, po obrobieniu

wszystkich czedci suszarki, staran-
ne wypolerowanie ich drobnoziar-
nistym papierem $ciernym i za-
ciggnigcie do slabego polysku poli-
turg lub bezbarwnym lakierem. Do
suszenia jagdéd lub innych produk-
tow stosuje sie podkladki z karto-
nu lub cienkiej tektury, odpowie-
dnio dziurkowane (dla szybszego
przeplywu powietrza).

Jerzy Niebojewski
(Zastrzega sie prawa autorskie)
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