Narzedzia przeznaczone do kroje-
nia powinny byé zawsze ostre, gdyz
dopiero woéwczas poslugiwanie sie
nimi sprawia nam duzg przyjem-
noS¢ oraz przyspiesza i usprawnia
prace krojenia. Noze w naszych
kuchniach sg przewainie tepe, dla-
tego Ze poslugujgce sie nimi osoby
nie umiejg ich ostrzyé albo nie po-
siadaja do ostrzenia odpowiednich
przyrzadéw.

Noze =zasadniczo ostrzy sie na
tarczach szlifierskich, kamieniach
piaskowych, zwanych toczakami oraz
na oselkach. W czasie ostrzenia noza
na szlifierce nalezy chlodzi¢ go wo-
da, gdyz mozemy spowodowaé nad-
mlem;cgego nagrzanie i utrate

z cienkimi ostrzami Iatwo jest
naostrzyé i dluzej zachowaé ich
ostroé¢, o czym nalezy pamietaé
przy nozy kuchennych

kupnie
i scyzorykéw. Ostro$é nozy zaleina
jest od wielu czynnikéw, a miedzy
innymi od grubo$ci ostrza i jego
kata zaostrzenia. .

Brzytwy do golenia czy zyletki
s najostrzejszymi narzedziami uzy-
wanymi powszechnie, choé kat ich
ostrza jest bardzo duiy i wynosi
dla zyletek okolo 11°, a dla brzytew
okolo 14° przy grubosci brzeszczotu
od L:'tlwﬂ do kilku mm,

0 wykonania ostrzalka,
przedstawiona na rys. 1, sklada sie
Z uchwytu dwuczesciowego z bla-
chy, z twardymi wkladkami z igiet
przylutowanymi na state.

Do wykonania jej potrzebny be-
dzie kawalek blachy zelaznej ocyn-
kowanej grubo$ei 1—1,2 mm oraz
irzy igly do szycia reeznego grubog-
¢ 05—08 mm i dlugofci 40 mm,
bardzo twarde, ktérych pilnik ,nie
bierze™.

Uchwyt zewnetrzny (rys. 1a) wy-

konamy z paska blachy o wymia-

rach 45 X 120 mm, ktéry uformuje-

my w ksztalele litery ,,U”. Dla uzy-
skania 2gdanego ksztaltu zaginamy
go na innym pasku blachy. Brzegi
uchwytu obrabiamy pilnikiem do
uzyskania podanych wymiaréw.

Z paska tej samej blachy wyko-
namy uchwyt wewnetrzny (rys. 1b).
Sciecie o kacie 14° najlepiej wyko-
naé wspdlnie z czeécig (la). Ostre
krawedzie uchwytéw lekko za-
jak 'pfx:wiemﬂf:yotwmym'

na rys. 1,
0o ¢ 3 mm wg rys. la. Po rozdzie-
leniu obu czesci , w uchwycie (1b)
wykonamy podluine wyciecie.

Teraz do przyluto-

przystapimy
wania trzech igiel (1c) na pochylych
krawedziach uchwytéw, w miejscu

_ pokazanym na rys. 1a i 1b.

Wybieramy trzy igly bardzo
e, ktore piétnem
Sciernym, a nastepnie pobielamy
cynsg.

Nalezy réwniez pobielaé krawe-
dzie uchwytu. Do

przylutowaé, a na-
stepnie dokladnie zeskrobaé z nich
nadmiar cyny. .
Dla ulatwienia lutowania, uchwy-
ostrzalki mozna zamocowaéd

-w imadle i dodatkowo w uchwyt

zewnetrzny wsungé kawalek presz-
panu (tektl_.trki preszpanowej).

Po oczyszezeniu obie czesci
uchwytu skladamy jak na rys. 1

i igczymy je nitem aluminiowym

(1d) w przekroju C—C. W przekro-
ju B—B osadzamy wkret (le) M3,
ktérego leb przylutujemy do
uchwytu, a nakretkg (1f) o mozliwie
duzej érednicy bedziemy =zaciskaé
uchwyt po nastawieniu w nim Z3-
danego kgta rozwarcia. Dla nozy
mocno przytepionych uchwyt roz-
wieramy wiecej.
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Przy ostrzeniu noza uchwyt trzy-

Inamy W rece, a nozem wykonuje-

my ruchy, jakbySmy chcieli prze-
cigé uchwyt na dwie czeéci, kilka-

ne przesuniecie noza po twar-
dych wkiadkach powoduje jego pod-
ostrzenie. :

Noze ostrzone tym sposobem nie
tracg blyszczgeych bocznych po-
wierzchni. -

Zamiast igie} moZna uzyé nozy-
kow uzywanych do clevta-azkla nych
ampulek z zastrzykami., ~=<

Na ostrzalke moina uzyé réwniez
stali szybkotngcej ze starych pilek

uzywanych d ia metali. g
Na nie warto wiedziad,
ze moz w podobny sposéb igla

do szycia podostrzyé nozyczki.
W tym celu usilujemy przecigé igle
nozyczkami przesuwajac ja pomie-
dzy krawedziami tnacymi. Oczywi-
cie, ten sposéb nie zastapi praw-
dziwego ostrzenia, ale tez daje po-
zytywne wyniki, ; :

Stanislaw Sabat
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